
 

Käsebrot selber backen 

 

Zutaten: 

2 Tasse/n  Mehl 

1 Tasse/n  Milch 

1 TL  Salz 

1 Pck.  Backpulver 

200 g  Käse (Raspelgouda) 

(Bei den Tassen muss man einen großen Kaffeebecher gestrichen voll verwenden) 

Zubereitung: 

Alle Zutaten zusammen verrühren, dies gelingt am Besten mit einem Handrührgerät. Den fertigen 

Teig in eine Silikon-Kastenform, oder eine mit Backpapier ausgelegte Form füllen und 20- 30 Minuten 

bei 180 Grad backen. Dieses Brot schmeckt einfach lecker. 

 

 

 


